PATISSERIE PRODUITS INTERMEDIAIRES PATISSERIE
LES FOURRAGES GRAS - DEFINITION, VARIETES ET UTILISATION DES FOURRAGES GRAS

Definition
Mélange de composants solides (cacao, sucre, lait en poudre, fruits secs)
dans des matieres grasses vegetales

Deux variétés de fourrages

e Fourrages dont I'humidité est inférieure a 1% : durée de vie de 12 mois dans |'emballage d'origine.
e Fourrages dont I'humidité est comprise entre 15 et 25% : durée de vie plus courte.

Principales utilisations

e Intérieurs de bonbons ou truffes fantaisies.

e Pour tartiner des gaufrettes ou pour coller des biscuits.

e Fourrage de pates jaunes ou de brioches ou de biscuits et de barres avant cuisson,
ou d'intérieurs de glaces.
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